
Les entrées 
S O U P E  A  L ’ O I G N O N  l  1 2 €

V É R I T A B L E  S O U P E  À  L ’ O I G N O N ,  C R O Û T O N S  G R A T I N É  A U
C O M T É .

—

L A  T E R R I N E  D E  F O I E  G R A S  l  1 8 €

F O I E  G R A S  M I - C U I T ,  C H U T N E Y  D ’ É C H A L O T E S ,  C H I P S  D E  P A I N .

—

C R O Q U E T T E  D ’ A G N E A U  C O N F I T  l  1 3 €

É F F I L O C H É  D ’ A G N E A U  C O N F I T ,  C H A P E L U R E ,  J U S  D E  V I A N D E
A U  V I N  R O U G E ,  P O U D R E  A I L / R O M A R I N .

—

O E U F  P A R F A I T  F A C O N  M E U R E T T E  l  1 3 €

O E U F  C U I T  À  6 4  D E G R E S ,  C H A M P I G N O N S ,  L A R D  F U M É ,
C R O Û T O N S ,  S A U C E  A U  V I N  R O U G E .  

G I S è l e
R E S T A U R A N T

- Nos tarifs sont TTC - TVA applicable 10%
- Service compris -



LES PLATS
L E  C O R D O N  B L E U  D E  G I S È L E  l  2 6 €
S U P R Ê M E  D E  V O L A I L L E ,  R A C L E T T E  D E  L A  F R O M A G E R I E
D E  L ’ H O R L O G E ,  J A M B O N  B L A N C  D U  V E N T O U X ,  F R I T E S
D E  P O L E N T A  E T  M A Y O N N A I S E  S U M A C .

—
F I L E T  D E  B O E U F  R O S S I N I  l  3 4 €
F I L E T  D E  B O E U F  F R A N Ç A I S ,  F O I E  G R A S  P O Ê L É ,
B R I O C H E ,  J U S  D E  V I A N D E ,  P U R É E .

—
T H O N  C R I S P Y  S A U C E  P O I V R E  l  2 7 €
T H O N  M I  C U I T ,  C H A P E L U R E ,  S A U C E  A U  P O I V R E ,
C R U M B L E  D E  R O M A R I N ,  A I L  C O N F I T ,  P A N I S S E S .

—
L A  R A V I O L E  O U V E R T E  D E  G A M B A S  l  2 5 €
R A V I O L E  O U V E R T E ,  F A R C E  D E  G A M B A S ,  B I S Q U E  D E
G A M B A S  E T  C E B E T T E S  F R A Î C H E .

—

L A  B A V E T T E  À  L ’ É C H A L O T E  l  2 6 €
B A V E T T E  B L A N C K  A N G U S ,  C R È M E  À  L ’ É C H A L O T E  B E U R R E
N O I S E T T E ,  E C H A L O T E  C O N F I T E ,  P O M M E S  A L L U M E T T E S .

—

É P A U L E  D ’ A G N E A U  C O N F I T E  l  3 6 € / P E R S
À  P A R T A G E R ,  C U I S S O N  D E  1 0 H ,  S E R V I E  P O U R  2
P E R S O N N E S  ( E N V I R O N  9 0 0 G ) ,  G A R N I T U R E S  A U  C H O I X .

G I S è l e
R E S T A U R A N T

- Nos tarifs sont TTC - TVA applicable 10%
- Service compris -



LES DESSERTS
L A  P R O F I T E R O L L E  D E  G I S È L E  l  1 0 €
C H O U ,  B O U L E  D E  G L A C E  Y A O U R T ,  C H A N T I L L Y  E T
F R A M B O I S E S  E N T I È R E S ,  C O U L I S  S P É C U L O S .

—
B A B A  A U  R H U M  l  1 0 €
U N  C L A S S I Q U E  I N D É T R O N A B L E .

—
S I P H O N  A U  C H O C O L AT  l  1 0 €
S I P H O N  C H O C O L A T  P R A L I N É  T I È D E ,  G L A C E  V A N I L L E ,
É C L A T S  D E  N O I S E T T E S .

—
C O O K I E  C H A U D  l  1 0 €
C O O K I E  C H A U D ,  É C L AT S  D E  C H O C O L AT  A U  L A I T ,  G L A C E
VA N I L L E ,  C O U L I S  C H O C O L AT .

—
A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  l  1 1 €
F R O M A G E S  D U  M O M E N T  D E  L A  F R O M A G E R I E  D E
L ’ H O R L O G E .

G I S è l e
R E S T A U R A N T

- Nos tarifs sont TTC - TVA applicable 10%
- Service compris -


	GISèle
	Les entrées
	SOUPE A L’OIGNON l 12€
	VÉRITABLE SOUPE À L’OIGNON, CROÛTONS GRATINÉ AU COMTÉ.
	—
	LA TERRINE DE FOIE GRAS l 18€
	FOIE GRAS MI-CUIT, CHUTNEY D’ÉCHALOTES, CHIPS DE PAIN.
	—
	CROQUETTE D’AGNEAU CONFIT l 13€
	OEUF PARFAIT FACON MEURETTE l 13€

	OEUF CUIT À 64 DEGRES, CHAMPIGNONS, LARD FUMÉ, CROÛTONS, SAUCE AU VIN ROUGE.

	GISèle

	LES PLATS
	LE CORDON BLEU DE GISÈLE l 26€
	—
	FILET DE BOEUF ROSSINI l 34€
	—
	THON CRISPY SAUCE POIVRE l 27€
	THON MI CUIT, CHAPELURE, SAUCE AU POIVRE, CRUMBLE DE ROMARIN, AIL CONFIT, PANISSES.
	LA RAVIOLE OUVERTE DE GAMBAS l 25€

	RAVIOLE OUVERTE, FARCE DE GAMBAS, BISQUE DE GAMBAS ET CEBETTES FRAÎCHE.
	BAVETTE BLANCK ANGUS, CRÈME À L’ÉCHALOTE BEURRE NOISETTE, ECHALOTE CONFITE, POMMES ALLUMETTES.
	ÉPAULE D’AGNEAU CONFITE l 36€/PERS


	GISèle

	LES DESSERTS
	LA PROFITEROLLE DE GISÈLE l 10€
	—
	BABA AU RHUM l 10€
	UN CLASSIQUE INDÉTRONABLE.


	—
	SIPHON AU CHOCOLAT l 10€
	—

	COOKIE CHAUD l 10€
	ASSIETTE DE FROMAGES l 11€



