5 TGS

SOUPE A L'OIGNON | 12€

VERITABLE SOUPE A L'OIGNON, CROUTONS GRATINE AU
COMTE.

LA TERRINE DE FOIE GRAS | 18€

FOIE GRAS MI-CUIT, CHUTNEY D'ECHALOTES, CHIPS DE PAIN. : 3%

CROQUETTE D'AGNEAU CONFIT | 13€

EFFILOCHE D'AGNEAU CONFIT, CHAPELURE, JUS DE VIANDE
AU VIN ROUGE, POUDRE AIL/ROMARIN.

OEUF PARFAIT FACON MEURETTE | 13€

OEUF CUIT A 64 DEGRES, CHAMPIGNONS, LARD FUME,
CROUTONS, SAUCE AU VIN ROUGE.

- Nos tarifs sont TTC - TVA applicable 10%
- Service compris -
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LE CORDON BLEU DE GISELE | 26€
SUPREME DE VOLAILLE, RACLETTE DE LA FROMAGERIE  <emmmmmp®

DE L'HORLOGE, JAMBON BLANC DU VENTOUX, FRITES ==
DE POLENTA ET MAYONNAISE SUMAC. °°
=| |_=
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FILET DE BOEUF ROSSINI | 34€ ﬂ 6
FILET DE BOEUF FRANGCAIS, FOIE GRAS POELE, =2
BRIOCHE, JUS DE VIANDE, PUREE. =
— @-@%
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THON CRISPY SAUCE POIVRE | 27€ ="
THON MI CUIT, CHAPELURE, SAUCE AU POIVRE, o) 9
CRUMBLE DE ROMARIN, AIL CONFIT, PANISSES.
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RAVIOLE OUVERTE, FARCE DE GAMBAS, BISQUE DE =

GAMBAS ET CEBETTES FRAICHE. .E"'é
- m=_ 13
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LA BAVETTE A L'ECHALOTE | 26€ s

BAVETTE BLANCK ANGUS, CREME A L'ECHALOTE BEURRE m
NOISETTE, ECHALOTE CONFITE, POMMES ALLUMETTES.

— o———5
EPAULE D’AGNEAU CONFITE | 36€/PERS @g%
A PARTAGER, CUISSON DE 10H, SERVIE POUR 2 ()E*@;‘?%]
PERSONNES (ENVIRON 900G), GARNITURES AU CHOIX. 9

- Service compris -
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LA PROFITEROLLE DE GISELE | 10€

CHOU, BOULE DE GLACE YAOURT, CHANTILLY ET
FRAMBOISES ENTIERES, COULIS SPECULOS.

BABA AU RHUM | 10€
UN CLASSIQUE INDETRONABLE.

SIPHON AU CHOCOLAT | 10€

SIPHON CHOCOLAT PRALINE TIEDE, GLACE VANILLE,
ECLATS DE NOISETTES.

COOKIE CHAUD | 10€

COOKIE CHAUD, ECLATS DE CHOCOLAT AU LAIT, GLACE
VANILLE, COULIS CHOCOLAT.

ASSIETTE DE FROMAGES | 11€

FROMAGES DU MOMENT DE LA FROMAGERIE DE
L'"HORLOGE.

- Nos tarifs sont TTC - TVA applicable 10%
- Service compris -
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