
Les ENTRÉEs
C A R P A C C I O  D E  C O E U R  D E  B O E U F  l  1 1 €
T O M A T E S  C O E U R  D E  B O E U F  G R I L L É É S ,  E A U  D E
T O M A T E S ,  S T R A C I A T E L L A  F U M É E ,  A I L  C O N F I T .

—
C E V I C H E  D E  G A M B A S  l  1 4 €
G A M B A S ,  J A L A P E Ñ O  G R I L L É ,  V I N A I G R E T T E  F R U I T  D E  L A
P A S S I O N ,  A J O  B L A N C O .  

—
C R O Q U E T T E  D ’ A G N E A U  C O N F I T  l  1 2 €
É F F I L O C H É  D ’ A G N E A U  C O N F I T ,  C H A P E L U R E ,  J U S  D E
V I A N D E  A U  V I N  R O U G E ,  P O U D R E  A I L / T H Y M .

—
S A R D I N E S  G R I L L É E S  l  1 3 €
S A R D I N E S  G R I L L É E S ,  C R É M E U X  D ’ A N C H O I S  A  L ’ A I L ,
S A U C E  B E U R R É E  :  C I T R O N / C A P R E S / P E R S I L / N O I S E T T E S .  

C H E Z  G I S È L E ,  N O U S  A V O N S  À  C Œ U R  D E  V O U S
R É G A L E R  A V E C  U N E  C U I S I N E  1 0 0  %  M A I S O N ,
É L A B O R É E  À  P A R T I R  D E  P R O D U I T S  F R A I S .

G I S è l e
R E S T A U R A N T

- Nos tarifs sont TTC - TVA applicable 10%
- Service compris -



LES PLATS
L E  C O R D O N  B L E U  D E  G I S È L E  l  2 6 €
S U P R Ê M E  D E  V O L A I L L E ,  R A C L E T T E  D E  L A  F R O M A G E R I E
D E  L ’ H O R L O G E ,  J A M B O N  B L A N C  D U  V E N T O U X ,  F R I T E S  D E
P O L E N T A  E T  M A Y O N N A I S E  S U M A C .

—
F I L E T  D E  B O E U F  R O S S I N I  l  3 4 €
F I L E T  D E  B O E U F  F R A N Ç A I S ,  F O I E  G R A S  P O Ê L É ,
B R I O C H E ,  J U S  D E  V I A N D E ,  P U R É E .

—
T H O N  M I  C U I T  l  2 7 €
S A U C E  P E R S I L / C I T R O N / J A L A P E Ñ O ,  F R I T E S  D E  P A N I S S E ,
K U M K U A T  C O N F I T ,  M A Y O  H A R I S S A .

—
P O U L P E  E T  C H O R I Z Z O  l  2 5 €
P O U L P E  S N A C K É ,  C R È M E  C H O R I Z Z O ,  C R U M B L E
C H O R I Z Z O ,  P U R É E  À  L ’ A I L .

—

J O U E  D E  P O R C  C O N F I T E  l  2 4 €
C O N F I T E  7 H ,  C O N D I M E N T  A U B E R G I N E ,  P O L E N T A
C R É M E U S E ,  C R U M B L E  A M A N D E S / P E R S I L ,  S A U C E  V I E R G E .

—

É P A U L E  D ’ A G N E A U  C O N F I T E  l  3 6 € / P E R S
À  P A R T A G E R ,  C U I S S O N  D E  1 0 H ,  S E R V I E  P O U R  2
P E R S O N N E S  ( E N V I R O N  9 0 0 G ) ,  G A R N I T U R E S  A U  C H O I X .

G I S è l e
R E S T A U R A N T

- Nos tarifs sont TTC - TVA applicable 10%
- Service compris -



LES DESSERTS
L A  P R O F I T E R O L L E  D E  G I S È L E  l  1 0 €
C H O U ,  B O U L E  D E  G L A C E  Y A O U R T ,  C H A N T I L L Y  E T
F R A M B O I S E S  E N T I È R E S ,  C O U L I S  S P É C U L O S .

—
P A V L O V A  P Ê C H E / V A N I L L E  l  1 0 €
C O M P O T É E  D E  P Ê C H E ,  C R È M E  L É G È R E  V A N I L L E ,
M E R I N G U E ,  P Ê C H E  E N  M O R C E A U X .

—
S I P H O N  A U  C H O C O L AT  l  1 0 €
S I P H O N  C H O C O L A T  P R A L I N É  T I È D E ,  G L A C E  V A N I L L E ,
É C L A T S  D E  N O I S E T T E S .

—
C O O K I E  C H A U D  l  1 0 €
C O O K I E  C H A U D ,  É C L AT S  D E  C H O C O L AT  A U  L A I T ,  G L A C E
VA N I L L E ,  C O U L I S  C A R A M E L  B E U R R E  S A L É .

—
A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  l  1 1 €
F R O M A G E S  D U  M O M E N T  D E  L A  F R O M A G E R I E  D E
L ’ H O R L O G E .

G I S è l e
R E S T A U R A N T

- Nos tarifs sont TTC - TVA applicable 10%
- Service compris -


	GISèle
	RESTAURANT
	CHEZ GISÈLE, NOUS AVONS À CŒUR DE VOUS RÉGALER AVEC UNE CUISINE 100 % MAISON, ÉLABORÉE À PARTIR DE PRODUITS FRAIS.
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	RESTAURANT


	LES PLATS
	LE CORDON BLEU DE GISÈLE l 26€ SUPRÊME DE VOLAILLE, RACLETTE DE LA FROMAGERIE DE L’HORLOGE, JAMBON BLANC DU VENTOUX, FRITES DE POLENTA ET MAYONNAISE SUMAC. — FILET DE BOEUF ROSSINI l 34€ FILET DE BOEUF FRANÇAIS, FOIE GRAS POÊLÉ, BRIOCHE, JUS DE VIANDE, PURÉE. — THON MI CUIT l 27€ SAUCE PERSIL/CITRON/JALAPEÑO, FRITES DE PANISSE, KUMKUAT CONFIT, MAYO HARISSA. — POULPE ET CHORIZZO l 25€ POULPE SNACKÉ, CRÈME CHORIZZO, CRUMBLE CHORIZZO, PURÉE À L’AIL. — JOUE DE PORC CONFITE l 24€ CONFITE 7H, CONDIMENT AUBERGINE, POLENTA CRÉMEUSE, CRUMBLE AMANDES/PERSIL, SAUCE VIERGE. — ÉPAULE D’AGNEAU CONFITE l 36€/PERS À PARTAGER, CUISSON DE 10H, SERVIE POUR 2 PERSONNES (ENVIRON 900G), GARNITURES AU CHOIX.
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	LES DESSERTS
	LA PROFITEROLLE DE GISÈLE l 10€ CHOU, BOULE DE GLACE YAOURT, CHANTILLY ET FRAMBOISES ENTIÈRES, COULIS SPÉCULOS. — PAVLOVA PÊCHE/VANILLE l 10€ COMPOTÉE DE PÊCHE, CRÈME LÉGÈRE VANILLE, MERINGUE, PÊCHE EN MORCEAUX. — SIPHON AU CHOCOLAT l 10€ SIPHON CHOCOLAT PRALINÉ TIÈDE, GLACE VANILLE, ÉCLATS DE NOISETTES. — COOKIE CHAUD l 10€ COOKIE CHAUD, ÉCLATS DE CHOCOLAT AU LAIT, GLACE VANILLE, COULIS CARAMEL BEURRE SALÉ. — ASSIETTE DE FROMAGES l 11€ FROMAGES DU MOMENT DE LA FROMAGERIE DE L’HORLOGE.


