
Les ENTRÉEs
P O I R E A U X  V I N A I G R E T T E  O E U F  M I M O S A  l  1 2 €
P O I R E A U X  C O N F I T S ,  V I N A I G R E T T E ,  O E U F  F A Ç O N  M I M O S A ,
M A Y O N N A I S E ,  P I C K E L S  D ’ O I G N O N S  R O U G E S .

—

C E V I C H E  D E  D A U R A D E  l  1 4 €
D A U R A D E  C R U ,  V I N A I G R E T T E  A U X  A G R U M E S ,  S U P R Ê M E S  D E
P A M P L E M O U S S E ,  B A S I L I C  E T  F R A M B O I S E .  

—

C R O Q U E T T E  D ’ A G N E A U  C O N F I T  l  1 3 €
É F F I L O C H É  D ’ A G N E A U  C O N F I T ,  C H A P E L U R E ,  J U S  D E  V I A N D E
A U  V I N  R O U G E ,  P O U D R E  A I L / T H Y M .

—

O E U F  P A R F A I T  F A C O N  C R O Q U E  M R .  l  1 3 €
O E U F  C U I T  A  6 4  D E G R E S ,  B R I O C H E  G R I L L É E ,  C R È M E  A U
J A M B O N  B L A N C ,  C H I P S  D E  J A M B O N  E T  T U I L E  D E  PA R M E S A N .  

C H E Z  G I S È L E ,  N O U S  A V O N S  À  C Œ U R  D E  V O U S
R É G A L E R  A V E C  U N E  C U I S I N E  1 0 0  %  M A I S O N ,
É L A B O R É E  À  P A R T I R  D E  P R O D U I T S  F R A I S .

G I S è l e
R E S T A U R A N T

- Nos tarifs sont TTC - TVA applicable 10%
- Service compris -



LES PLATS
L E  C O R D O N  B L E U  D E  G I S È L E  l  2 6 €
S U P R Ê M E  D E  V O L A I L L E ,  R A C L E T T E  D E  L A  F R O M A G E R I E
D E  L ’ H O R L O G E ,  J A M B O N  B L A N C  D U  V E N T O U X ,  F R I T E S  D E
P O L E N T A  E T  M A Y O N N A I S E  S U M A C .

—
F I L E T  D E  B O E U F  R O S S I N I  l  3 4 €
F I L E T  D E  B O E U F  F R A N Ç A I S ,  F O I E  G R A S  P O Ê L É ,
B R I O C H E ,  J U S  D E  V I A N D E ,  P U R É E .

—
T H O N  C R I S P Y  S A U C E  P O I V R E  l  2 7 €
T H O N  M I  C U I T ,  C H A P E L U R E ,  S A U C E  A U  P O I V R E ,
C R U M B L E  D E  R O M A R I N ,  A I L  C O N F I T ,  P A N I S S E S .

—
S P A G H E T T I S  D E  L A  M E R  l  2 5 €
S P A G H E T T I S  A  L ’ E N C R E  D E  S E I C H E ,  B E U R R E  D ’ A I L  E T
P E R S I L ,  M O U L E S ,  G A M B A S ,  P O U L P E S .

—

M A G R E T  D E  C A N A R D  l  2 7 €
M A G R E T  D E  C A N A R D ,  P O M M E S  D E  T E R R E  F O N D A N T E S ,
F I G U E  R Ô T I E S ,  E C H A L O T T E S  C O N F I T E S ,  J U S  R É D U I T .

—

É P A U L E  D ’ A G N E A U  C O N F I T E  l  3 6 € / P E R S
À  P A R T A G E R ,  C U I S S O N  D E  1 0 H ,  S E R V I E  P O U R  2
P E R S O N N E S  ( E N V I R O N  9 0 0 G ) ,  G A R N I T U R E S  A U  C H O I X .

G I S è l e
R E S T A U R A N T

- Nos tarifs sont TTC - TVA applicable 10%
- Service compris -



LES DESSERTS
L A  P R O F I T E R O L L E  D E  G I S È L E  l  1 0 €
C H O U ,  B O U L E  D E  G L A C E  Y A O U R T ,  C H A N T I L L Y  E T
F R A M B O I S E S  E N T I È R E S ,  C O U L I S  S P É C U L O S .

—
B A B A  A U  R H U M  l  1 0 €
U N  C L A S S I Q U E  I N D É T R O N A B L E .

—
S I P H O N  A U  C H O C O L AT  l  1 0 €
S I P H O N  C H O C O L A T  P R A L I N É  T I È D E ,  G L A C E  V A N I L L E ,
É C L A T S  D E  N O I S E T T E S .

—
C O O K I E  C H A U D  l  1 0 €
C O O K I E  C H A U D ,  É C L AT S  D E  C H O C O L AT  A U  L A I T ,  G L A C E
VA N I L L E ,  C O U L I S  C H O C O L AT .

—
A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  l  1 1 €
F R O M A G E S  D U  M O M E N T  D E  L A  F R O M A G E R I E  D E
L ’ H O R L O G E .

G I S è l e
R E S T A U R A N T

- Nos tarifs sont TTC - TVA applicable 10%
- Service compris -


	GISèle
	CHEZ GISÈLE, NOUS AVONS À CŒUR DE VOUS RÉGALER AVEC UNE CUISINE 100 % MAISON, ÉLABORÉE À PARTIR DE PRODUITS FRAIS.

	Les ENTRÉEs
	POIREAUX VINAIGRETTE OEUF MIMOSA l 12€
	POIREAUX CONFITS, VINAIGRETTE, OEUF FAÇON MIMOSA, MAYONNAISE, PICKELS D’OIGNONS ROUGES.
	—
	CEVICHE DE DAURADE l 14€

	DAURADE CRU, VINAIGRETTE AUX AGRUMES, SUPRÊMES DE PAMPLEMOUSSE, BASILIC ET FRAMBOISE.
	—
	CROQUETTE D’AGNEAU CONFIT l 13€
	OEUF PARFAIT FACON CROQUE MR. l 13€


	OEUF CUIT A 64 DEGRES, BRIOCHE GRILLÉE, CRÈME AU JAMBON BLANC, CHIPS DE JAMBON ET TUILE DE PARMESAN.
	GISèle

	LES PLATS
	LE CORDON BLEU DE GISÈLE l 26€
	—
	FILET DE BOEUF ROSSINI l 34€
	—
	THON CRISPY SAUCE POIVRE l 27€
	THON MI CUIT, CHAPELURE, SAUCE AU POIVRE, CRUMBLE DE ROMARIN, AIL CONFIT, PANISSES.
	SPAGHETTIS DE LA MER l 25€

	SPAGHETTIS A L’ENCRE DE SEICHE, BEURRE D’AIL ET PERSIL, MOULES, GAMBAS, POULPES.
	MAGRET DE CANARD, POMMES DE TERRE FONDANTES, FIGUE RÔTIES, ECHALOTTES CONFITES, JUS RÉDUIT.
	ÉPAULE D’AGNEAU CONFITE l 36€/PERS


	GISèle

	LES DESSERTS
	LA PROFITEROLLE DE GISÈLE l 10€
	—
	BABA AU RHUM l 10€
	UN CLASSIQUE INDÉTRONABLE.


	—
	SIPHON AU CHOCOLAT l 10€
	—

	COOKIE CHAUD l 10€
	ASSIETTE DE FROMAGES l 11€



