CHEZ GISELE, NOUS AVONS A CEUR DE VOUS
REGALER AVEC UNE CUISINE 100 % MAISON,
ELABOREE A PARTIR DE PRODUITS FRAIS.
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POIREAUX VINAIGRETTE OEUF MIMOSA | 12€
POIREAUX CONFITS, VINAIGRETTE, OEUF FAGON MIMOSA,
MAYONNAISE, PICKELS D'OIGNONS ROUGES.

CEVICHE DE DAURADE | 14€
DAURADE CRU, VINAIGRETTE AUX AGRUMES, SUPREMES DE
PAMPLEMOUSSE, BASILIC ET FRAMBOISE.

CROQUETTE D'AGNEAU CONFIT | 13€
EFFILOCHE D'AGNEAU CONFIT, CHAPELURE, JUS DE VIANDE
AU VIN ROUGE, POUDRE AIL/THYM.

OEUF PARFAIT FACON CROQUE MR. | 13€
OEUF CUIT A 64 DEGRES, BRIOCHE GRILLEE, CREME AU
JAMBON BLANC, CHIPS DE JAMBON ET TUILE DE PARMESAN.

- Nos tarifs sont TTC - TVA applicable 10%
- Service compris -
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LE CORDON BLEU DE GISELE | 26€
SUPREME DE VOLAILLE, RACLETTE DE LA FROMAGERIE  <emmmmmp®

DE L'HORLOGE, JAMBON BLANC DU VENTOUX, FRITES DE B¢
POLENTA ET MAYONNAISE SUMAC. °°
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FILET DE BOEUF ROSSINI | 34€ ﬂ 6
FILET DE BOEUF FRANGCAIS, FOIE GRAS POELE, =2
BRIOCHE, JUS DE VIANDE, PUREE. =
— @-@%
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THON CRISPY SAUCE POIVRE | 27€ ="
THON MI CUIT, CHAPELURE, SAUCE AU POIVRE, o) 9
CRUMBLE DE ROMARIN, AIL CONFIT, PANISSES.

SPAGHETTIS DE LA MER | 25¢€
, , w%
SPAGHETTIS A L'ENCRE DE SEICHE, BEURRE D'AIL ET ==

PERSIL, MOULES, GAMBAS, POULPES. lE'—é
— =13
MAGRET DE CANARD | 27€ %a

MAGRET DE CANARD, POMMES DE TERRE FONDANTES, m
FIGUE ROTIES, ECHALOTTES CONFITES, JUS REDUIT.
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EPAULE D’AGNEAU CONFITE | 36€/PERS @g%
A PARTAGER, CUISSON DE 10H, SERVIE POUR 2 QE@_‘?@
PERSONNES (ENVIRON 900G), GARNITURES AU CHOIX. 9

- Service compris -
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LA PROFITEROLLE DE GISELE | 10€

CHOU, BOULE DE GLACE YAOURT, CHANTILLY ET
FRAMBOISES ENTIERES, COULIS SPECULOS.

BABA AU RHUM | 10€
UN CLASSIQUE INDETRONABLE.

SIPHON AU CHOCOLAT | 10€

SIPHON CHOCOLAT PRALINE TIEDE, GLACE VANILLE,
ECLATS DE NOISETTES.

COOKIE CHAUD | 10€

COOKIE CHAUD, ECLATS DE CHOCOLAT AU LAIT, GLACE
VANILLE, COULIS CHOCOLAT.

ASSIETTE DE FROMAGES | 11€

FROMAGES DU MOMENT DE LA FROMAGERIE DE
L'"HORLOGE.

- Nos tarifs sont TTC - TVA applicable 10%
- Service compris -
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